
preise in chf inkl. mwst 

wochenempfehlung 
 
 

vorspeisen 
 

bison-carpaccio (kanada) mit sherry-vinaigrette 
apfelsalat und feigenbrioche 
 
hausgebeizter graved-lachs mit randen 
gemüsesalat und joghurt-zitronen-espuma mit roggenbrotchip 
 
tomaten-orangensuppe mit gin 
frischkäse-eclaire 
 
 

hauptgänge 
 

confit von der ente (frankreich) mit  
moutarde de meaux-kartoffelstock und glasierten kefen 
 
geschmortes kalbskopfbäggli (ch) mit chorizo-risotto 
amaronesauce, safran-blumenkohl 
 
gebratenes seeteufelfilet mit kokos-currylinsen 
frühlingskarotten und chipolotti 
 
caramelisierter ziegenkäse  
auf gebackenem french-brioche mit paprikagemüse 
 
 

dessert 
 

variation von wiener-süssspeisen 
mit zimtzwetschgen 
 

käsevariation vom zürcher oberland 
diverse käsesorten mit begleitenden garnituren 
 
 
 
zwei-gang-menu 49.00 
drei-gang-menu 59.00 
vorspeise 14.00 
suppe 12.00 
hauptgang 39.00 
dessert 14.00 
 
 
 
20. februar bis 24. februar 2012 


