DA CAPO

RESTAURANT:-BAR

BORDEAUX SPECIAL

| di
Chateau de Haut-Marbuzet
St. Estephe, 1999 9.50

Rubinrot, mit schwarzem Kern, wirkt dicht und konzentriert. In der Nase Duft
nach Zigarre, Stsskirsche und Pflaumenkompott. Leichter Vanilleton. Im Gaumen
schwarze Kirschen, Pflaumen und Gewdlrze, schén rund fruchtig-wiirzig. Macht Spass.

Clos du Marquis ( Zweitwein vom Chateau Léoville-las-Cases)
St. Julien, 1998 | 1.50

Typischer St. Julien. Leicht nach Schokolade und reifen, roten Beeren duftend.

Sehr dichte Farbe, dunkelrot mit leicht hellen Reflexen am Rand. Im Gaumen

kommen die Aromen Lakritz, Pflaumen und Cassis zum Vorschein. Schén eingebundene
Tanine, rund im Abgang.

Chateau Duluc
St. Julien, 1995 10.50

In der Nase Cassis und Vanillenoten. Im Gaumen rund, rote bis schwarze Frichte,
gute Sdure, leichte Lederaromen. Schéner Abgang.

Chateau Canuet
Margaux, 1995 9.00

Schéne Nase nach schwarzen Friichten duftend. Dichte Farbe mit leicht hellen

Reflexen am Glasrand. Im Gaumen ist die Sdure schén eingebunden, Tannine noch spirbar,

Aromen von schwarzen Johannisbeeren und Vanille. Langer Abgang.

Chateau Léoville Poyferré
St. Julien, 1997 15.00

Rubinrot mit leichten Braunreflexen am Glasrand. Réstnoten in der Nase,
gefolgt von Tee und Cassis. Im Gaumen kommen leichte Tannine, dezent und fein.
Cassis und Peperoni im Abgang, der mittellang ist.

Preise in CHF, inkl. MwSt.

7,5dl

65.00

72.00

70.00

63.00

105.00



DA CAPO

RESTAURANT:-BAR

WEINKARTE

Weissweine 7,5dl
Schweiz

Seehalden Rauschling, Schwarzenbach, 2008 53.00
Cure d'Attalens, Grand cru Chardonne, AOC, Obrist, 2007 55.00
Yvorne, Clos du Rocher, AOC, Obrist, 2009 56.00
L‘Auvernier blanc, Domaine E. de Montmollin, 2008 44.00
Epesses Terre a boire, Bovard, 2009 59.00
Italien

Insolia-Chardonnay Brusio, Sizilia IGT, 2010 43.00
Fazio Casa Vinicola in Erice

Frankreich

Sancerre, Clos de la Poussie, 2006 66.00
Chabilis, ler cru les Vaillons, J. Moreau&Fils, 2008 68.00
Riesling Médaille d'Or AC, Willy Gisselbrecht, Elsass, 2008 49.00
Spanien

Palacio de Menade Verdejo, Ruedo DO, 2008 56.00
Navarra Chardonnay DO, Bodegas Nekeas Vinedos, 2009 51.00
Chile

Chardonnay Las Huertas

Domaines Barons de Rothschild, Chile, 2008 59.00
USA

Sauvignon blanc, Napa Valley, Beringer Vineyards, 2007/ 65.00
Rosé Schweiz

Oeil de Perdrix AOC, Domaine E. de Montmollin, 2009 47.00
Neuchatel

Preise in CHF, inkl. MwSt.
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WEINKARTE

Rotweine
Schweiz

Féchy rouge AOC, Soleilvin, 2008

Déle duValais, Soleilvin, 2008

Syrah du Valais AOC, Cave St. Pierre, 2009

Merlot Roncaia Ticino DOC , Zanini & Sulmoni, 2008

Italien

Vino Nobile di Montepulciano, Crociani, 2006

Chianti classico DOCG, San Fabiano Calcinaia, 200/
Amarone della Valpolicella DOC, Le Ragose di Galli, 2004
Rosso di Montalcino DOC, Tenuta Friggiali, 2008

Frankreich

Gevrey-Chambertin AC MO, Domaine Boillot, 2007
Chateauneuf-du-Pape, Vieux Télégraphe, 2007
Chateauneuf-du-Pape, La Roquete, 2007/

Chateau Langoa Barton AC, St. Julien, 1994

Spanien
Rioja Crianza DOC, Bodega Rioja Vega, 2007
Tempranillo Costers del Segre, A. Pais DO, Katalonien, 2006

Chile
Cabernet Sauvignon Las Huertas

Domaines Barons de Rothschild, 2006

USA
Cabernet Sauvignon Napa Valley, Waterstone Winery, 2005

Preise in CHF, inkl. MwSt.

7,5dl

49.00
46.00
54.00
61.00

58.00
52.00
83.00
52.00

92.00
135.00
78.00
72.00

50.00
69.00

56.00

65.00



