
starters	
Butternusskürbissuppe mit Kernöl
und Hirschrohschinken-Grissini                12.00

Mit Teriyaki glasierte Entenbrust (Frankreich)

auf Kohlrabi-Carpaccio, Avocado
und Senf-Honig Aioli 	                        18.00

Spicy Chicken Saté (CH)

Thai Gurken-Zwiebel-Tomatensalat
Rassige Erdnuss-Sauce   	              15.50
	   
Caesarsalat mit Parmesan 
und Focaccia Croûtons
mit Speckwürfeli 	              15.50
mit Provençale Krevetten  	 20.00
mit geräucherter Pouletbrust (CH)   	 20.00

Imagine Salat-Komposition in der Schüssel

mit Hausdressing 

und Pesto Bruschetta                             12.50

musts	
New York Club Sandwich
gefüllt mit Pouletsalat (CH) 
Ei, Tomaten und Speck
serviert mit Coleslaw und Chips               23.00

Warmes Ciabattina Sandwich gefüllt mit
gegrilltem Rindssteak (CH), Rucola
Tomaten und Kräuter Aioli	  	              21.00

grilladen	                                                                         
imagine Kebab
Zarte australische Lammfleischwürfel
und Peperoni am Spiess 
mariniert mit arabischen Gewürzen, Couscous 
und Aprikosen-Tomaten Chutney             26.50

US*Rinds-Entrecôte 
Rosmarin-Kartoffeln, Corn, Zwiebelconfit
und Grill-Tomate mit BBQ-Sauce              39.00

Schweizer Schweinskotelett (250g)
Basilikum-Shitake-Kartoffelstock
Ananas-Apfelkompott und Wok-Gemüse  32.00

Kalbspaillard (CH)

an Spitzmorchel-Cognacsauce
mit Safran-Risotto				       38.00

Ranch Rindsburger (CH) im Sesam Bun 
Rosmarin-Kartoffeln 
und Kräuterbutter	                                  27.00
-mit Käse					        +1.50
-mit Speck					        +1.50

Pazifische Jumbo-Krevetten 
mit Chili und Öl mariniert 
Basilikum-Shitake-Kartoffelstock
und Pak Choi	  			      29.50

Gegrilltes Thunfisch-Steak
Wok-Gemüse, Zitronengras-Reis
und grüne Thai-Currysauce                      32.00

Kürbis-Ravioli im Mohnteig 
gegrilltes Gemüse-Potpourri
Fenchel und Rucola-Bouquet	              26.00
  
Walliser Raclette Teller
mit gegrillten Kartoffeln, Tomaten
und Maiskölbchen		                         23.00

*Kann mit Antibiotika oder anderen Antimikrobiellen Stoffen zur Leistungsförderung behandelt sein.



pasta hit�s	
Gegrillte Schweizer Pouletbrust 
auf Carbonara Linguine                          22.00

Gegrillte Schweizer Pouletbrust
auf Penne all’ arrabbiata                        22.00

Asian Noodles Chow Mein
mit Krevetten, Poulet (CH)

Sojasprossen und Kefen                        23.00

snacks	                                                                         
Tortilla Chips mit Guacamole
Tomaten-Salsa oder Sauerrahm	               9.00

Gegrillte Gambas und Champignons
mit Peri-Peri Dip		      	             14.00

Balinesische Poulet Saté (CH) 

mit rassiger Erdnusssauce	               9.50
	
Main Station Meatballs (Rind-CH)		     	   
mit rassiger BBQ Sauce			     13.00

sweets	
Warmer Schokoladenkuchen
mit Crème Fraîche und Mango-Glacé	   12.00

Gegrillte Ananas mit Bergpfeffer
und Glacé nach Wahl			     12.00

Streuselkuchen mit Glacé nach Wahl	   11.00

American Cheese Cake 
Passionsfrucht-Coulis 
und Beerenkompott			     12.00

Wochendessert		                        10.00

Stell Dir vor, im Einkaufszentrum Sihlcity

findest Du auch ein imagine.

Reservationen unter Telefon: 044 201 24 04



wine	
	
                                                               1dl
Cüpli Laurent Perrier brut		              14.50
Kir Royal					        14.50
Kir						           8.00

                                                               2dl
Gespritzter Weisswein			        8.00

offen                                                   
Weissweine                                                 1dl
                                                     
Zürcher Riesling-Sylvaner, Auslese, 2010   6.60
Peter Bauer, Rafz
 
Mont sur Rolle, Domaine Bec d‘Or, 2010    7.50	
Cave Berthaudin

Rioja Vega Blanco DOC, 2010                   7.00	
Bodega Rioja Vega	

Pinot grigio Tre Pigne DOC, 2010              8.50	
Grave del Friuli

Chardonnay Las Huertas, 2008                8.00
Domaines Baron de Rothschild, Chile

Roséweine

Château Bellevue la Fôret Rosé, 2010       6.50
Fronton AC	

Rotweine

Pinot Noir Auslese,  2009                          6.60	
Baur-Ammon Weinbau, Rafz

Merlot Domaine de la Gravette, 2007	      7.50	
Château la Grave, Minervois	

Cabernet Sauvignon Telteca, 2005           8.00
Telteca Winery, Argentinien
                                                          
Tempranillo Costers del Segre DO, 2006
A.Pais, Katalonien, Castell del Remei         9.50

beer & cider	
Frisch vom Fass

Heineken 				    40cl 	   7.30
Heineken 				    25cl 	   4.70
Heineken extra cold		  25cl	   4.70
Ittinger Klosterbräu			  25cl	   4.70

Flaschen

Heineken				    33cl	   7.00

Ittinger Klosterbräu	 	  	 33cl	   7.00

Erdinger Weizenbier			  50cl	   8.00

Calanda Senza, alkoholfrei		  33cl	   6.00

drinks	
Orange Cream				    15.50
Sambuca, Rum, Triple Sec, Orangensaft, Cream
				  
Imagine Paradise				    15.50
Brandy, Grand Marnier, Gin, Orangensaft

Fine and Dandy				    15.50
Gin, Triple Sec, Angostura

Rich Girl					     15.50
Vodka, Rum, Coffeeliqueur, Amaretto, Vanilla Ice

Desert Breeze				    15.50
Blue Curacao, Gin, Triple Sec, Zitronensaft, Bitterlemon

Strawberry Colada			            15.50
Rum, Strawberry, Cream & Ananassaft

Red Slip					       9.00
Himbeersirup, Grapefruitsaft, Bitterlemon

Sweety					       9.00
Orangensaft, Ananassaft, Grenadine
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